
S U S H I B A R

E N T R A D A S

 

S A S H I M I S

H O S S O M A K I S

U R A M A K I S

G U N K A N
Tuna Tabasco

Salmão Tartar

Sushi enrolado com alga, coberto
com atum e tabasco.

Sushi enrolado com alga, coberto
com tartar de salmão.

Sakemaki

Tekamaki

Philadelphia

Atum

Peixe Branco

Salmão

Haddock

Tuna Onions Crispy

Roast Tuna Ponzu

N I G U I R I S

Atum

Salmão

Skin Crocante

Camarão

Haddock

U S S U Z U K U R I S

Peixe Branco

Salmão

Polvo

Salmão enrolado com arroz e alga por fora.

Atum enrolado com arroz e alga por fora.

Salmão, cream cheese e cebolinha
enrolado com arroz e alga por fora.

Arroz coberto com lâmina de atum.

Arroz coberto com lâmina de salmão.

Arroz coberto com lâmina de pele de salmão.

Arroz coberto com lâmina de camarão.

Arroz coberto com lâmina de peixe
branco defumado.

Sushi de kani, pepino e fruta da estação, 
enrolado com arroz por fora.

Sushi de Atum enrolado com arroz por fora
e geleia de pimenta.

Sushi de salmão e cream cheese, enrolado
com arroz por fora, envolto em lâmina de salmão.

Sushi de pele de salmão grelhada e cream
cheese enrolado com arroz por fora.

Sushi de camarão e cream cheese
enrolado com arroz por fora.

Finas fatias de atum fresco.

Finas fatias de peixe branco do dia fresco.

Finas fatias de salmão fresco.

Finas fatias de peixe defumado.

Sashimi de atum maçaricado ao molho
vinagrete citron e crispy de cebola.

Sashimi de atum maçaricado
ao molho ponzu.

M A R I N A D O S

Ceviche Misto

Ceviche Peixe Branco

Tataki Misto

Salmão, peixe branco e atum
marinados e crispy de batata doce.

Peixe branco marinado e crispy de batata doce.

Mix de pescados em cubos com molho
especial à base de shoyu e gengibre. 

G R A T I N A D O S

Casquinha de Siri

Casquinha de Salmão

Pupunha com Parmesão

N O  V A P O R
Shitake Batayaki

Shimeji Batayaki

Shitake na manteiga e shoyu.

Shimeji na manteiga e shoyu.

Gratinado de siri com queijo parmesão.

Gratinado de salmão com creme
bechamel e geleia de pêssego.

Gratinado de pupunha com parmesão.

D A  C A S A
Mini Nachos
Nachos preparados na casa com recheio
de salmão, geleia de abacaxi e hortelã.

Lâminas de peixe branco no azeite,
raspas de limão e flor de sal.

Lâminas de salmão no azeite,
raspas de limão e flor de sal.

Lâminas de polvo no azeite, molho de
especiarias, raspas de limão e flor de sal.

California

Spice Tuna

Salmon Fantasy

Skin Cheese

Ebi Cheese



C O Z I N H A

S O B R E M E S A S

 

T E M A K I S

H O T S

Hot Philadelphia

Ebi Hot

Keridinho Hot

Hot Harumaki

Ebi Hot Harumaki 

Chicken Karaage

Pork Belly

Salmão Simples

Philadelia

Atum

Spice Tuna

Skin

Sushi em forma de cone de salmão 

Sushi em forma de cone de salmão e cream cheese.

Sushi em forma de cone de atum.

Sushi em forma de cone de atum com geleia de pimenta.

Sushi em forma de cone de pele de salmão grelhada.

Harumaki Doce

Sorvetes Artesanais

Brownie com Sorvete

Criação da Semana

Rolinho primavera doce. 
Consulte opções de recheio.

Sorvetes feitos na casa. Consulte o garçon
sobre os sabores disponíveis na semana.

Enrolado de salmão e cream cheese empanado.

Enrolado de camarão empanado.

Enrolado de salmão e cream cheese empanado. 

Enrolado de salmão e cream cheese,
empanado na massa de rolinho primavera.

Enrolado de camarão e cream cheese,
empanado na massa de rolinho primavera.

Opções de proteínas com molho karaage.

Espetinho de salmão com molho teriaky.

Pequenas iscas de lula e bacon com teriaky.

Pescado do dia finalizado ao molho de maracujá.
Trouxinha de camarão ao shutney de manga.

Pastel cozido e selado com opções de recheio.

Pastel cozido e selado com recheio de camarão.

Pastel cozido e selado com recheio vegano.

Rolinho com legumes e molho agridoce.

Rolinho de Camarão e molho agridoce.

Rolinho de Carne com gorgonzola
e molho agridoce

Lula empanada com molho especial.

Camarão empanado e molho especial.

Peixe branco empanado e molho especial.

Bolinha de peixe empanada e geleia de abacaxi.

Yakisoba com legumes e opções de proteína
ao shoyu e molho tonkatsu.

Yakisoba de legumes ao shoyu e molho tonkatsu.

Crocante de frango ao molho karaage.

Panceta suína ao molho karaage

G R E L H A D O S

C R O C A N T E S

S T R E E T  F O O D  A S I A

Carne/Frango/Camarão

Salmão

Lula com Bacon

Peixe Branco ao
Molho de Maracujá

Y A K I S O B A

Carne/Frango/Camarão

Veggie

D I M  S U M ’ S

Trouxinha Thai

Guioza Suíno/Bovino

Guioza Camarão

Guioza Veggie

Harumaki de Legumes

Harumaki de Camarão

Harumaki de Carne

Brownie de chocolate com sorvete de creme.

Consulte o garçon sobre disponibilidade
e opção da sobremesa criação da semana.

Lula Panko

Camarão Panko

Peixe Panko

Fish Ball


